
Con la línea Soils pretendemos most�ar seleccio-
nes de suelo de características par�iculares en 
cada uno de los viñedos en los que t�abajamos. 

Manos neg�as Blend de Blancas Stone Soil intenta 
reflejar el carácter y la pureza del ter�oir de Los 

Chacayes, aquí los suelos aluvionales, pedregosos y 
poco fér�iles dan sustento a este blend; un blanco 

fresco, delicado y etéreo. Sutiles notas de flores, 
fr�tas amarillas y cít�icos dan paso a un paladar 
unt�oso. Sin crianza en bar�icas este vino desea 
revelar la identidad de las variedades blancas 

plantadas en el ter�oir de Los Cahacayes. 

Los verdaderos enólogos se ensucian las manos. Manos 
manchadas de vino. De eso se trata. Manos Negras, 
arremangarse, involucrarse, ensuciarse las manos, hacer 
vino.

TERROIR: Los Chacayes, Tunuyán.

VARIETAL: 67% Semillon, 20% Chardonnay, 10% Sau-
vignon Blanc, 3% Gewurztraminer.

VINIFICACIÓN: Maceración durante 8 hs pre-fermentativa 
a 8 °C. Luego fermenta con durante 12-16 días con temperatu-
ras controladas no superiores a 20 °C en tanques de acero 
inoxidable. Sin fermentación maloláctica. Sin crianza en barri-
cas de roble.
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