
Variedad: 100 % Gewürztraminer

Apelación de Origen: Viñedo de Gewürztraminer de pie 
franco plantado en suelos arenosos frescos de Gualtallary a 
1200 msnm. 

Cosecha y vinificación: Cosechado manualmente los 
primeros días de marzo. Maceración y fermentación 
espontánea en ánforas. Una vez terminada esta etapa, se 
prensa y se separa el vino de las pieles. Se añeja 6 meses en 
barricas de roble francés de segundo y tercer uso. Sin filtrar.

Año de plantación de las vides: 2015

Producción: 7500 kg por ha.

Primera cosecha: 2023

   Cuvées spéciales es una serie de partidas muy exclusivas, 
elaboradas con vinificaciones especiales (vinificaciones 
integrales, skin contact) y añejados varios meses en barricas de 
segundo uso.

Les épices en francés significa “las especias”: una 
interpretación de la etimología que corresponde a la cepa 
Gewürztraminer, que en alemán significa “traminer 
especiada”, caracter insignia de esta variedad.
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