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STONE SOIL | BLEND DE BLANCAS

Manos Negras celebra a los endlogos que se arremangan, se
manchan las manos con vino y se involucran profundamente en
el trabajo de la vifia. Vinos contemporaneos que exploran la
diversidad de variedades y suelos de Argentina, destacan por su

frescura y estilo bebible, mostrando el caracter del terroir.

VARIEDAD: 67% Sémillon, 20% Chardonnay, 10% Sauvignon

Blanc, 3% Gewiirztraminer.

APELACION: Los Chacayes, Tunuyin, Valle de Uco. 1200

m.s.n.m.

SUELQO: Suelos aluviales con alto contenido de piedras y alta
concentracién de calcireo.

VINIFICACION: Las uvas realizan una maceracién en frio de
8 horas antes de la fermentacién. Cada variedad se fermenta por
separado en tanques de acero inoxidable a temperaturas controladas
que no superan los 20°C. No se realiza fermentacién maloldctica.

CRIANZA: Todas las variedades se ensamblan y se crian juntas

en un Gnico tanque de acero inoxidable durante 6 meses.

Las Selecciones de Suelo de Manos Negras es un tributo a
la tierra que da vida a nuestros vinos. Cada botella refleja el
alma del suelo del que proviene, capturando la esencia de

la tierra.
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