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EL Cabernet Franc es, hoy en dia, una de las variedades mas vibrantes e
influyentes de la viticultura argentina. Hey Franc! es nuestra interpretacion

fresca y descontracturada de la cepa.

VINEDOS Y SUELOS

50% del Valle de Uco donde predominan los
suelos calcareos y 50% de Lujan de Cuyo con
suelos franco-arcillosos. Vifiedos que estdn
ubicados entre 950 msnm y 1.400 msnm.

En nuestros vifiedos, no usamos herbicidas ni
productos sistémicos llevando un manejo
agroecoldgico de los mismos.

VARIETAL Cabernet Franc 100%

MOMENTO DE COSECHA:
Desde la primera semana de marzo hasta la
primera semana de abril.

RENDIMIENTO PROMEDIO 7.000 kg/ha
ALCOHOL 13,5% v/v.

PH/ACIDEZ 3,6/6,2

AZUCAR RESIDUAL 1,8 g/L

COSECHA

Se realiza manualmente en pequefias cajas
de 20kg a fin de mantener la integridad de
cada racimo.

SELECCION
Se realiza una meticulosa seleccidon a mano
previa a la vinificacién

ELABORACION

La vinificacion se realiza con racimos despalilla-
dos. La uva llega de forma natural por gravedad
a pequenfas vasijas de concreto, donde la
fermentacion se lleva a cabo con levaduras
indigenas a temperaturas entre 25 °C y 27 °C.
Se realiza un trabajo muy suave de hundimiento
del sombrero para lograr una extraccion lenta.

CRIANZA
La crianza continla en pequefias vasijas de
concreto hasta la siguiente vendimia

GUARDA 7 anos

NOTAS DE CATA

Perfil fresco y expresivo, con aromas especiados
y sutiles notas herbales que se combinan con
frutas rojas. En boca muestra una acidez vivaz
que aporta energia, taninos finos y amables, con
un final jugoso y persistente.



